
Sherry - Medium oder Dry 

Martini - Rot, Weiss, Dry 

Prosecco 

Campari - Soda oder Orange 

San Bitter / Crodino 

Aperitivi - Aperitifs 
.........................................................................................................................................................................................

Falanghina di Feudi di San Gregorio
 
Vermentino Toscano 
 
Gelsi Calabria 
 

Antipasto misto 
Frische Auswahl an hausgemachten Antipasti, variiert nach Saison  
 
Vitello Tonnato  
Frische Kalbsoberschale in Kräutern geköchelt mit hausgemachter  
Vitello Tonnato Sauce 
 
Caprese di Bufala mit Culatello Schinken  
Frische Büffelmozzarella aus Kampanien mit Rucola und Cocktailtomaten -  
Unsere Büffelmozzarella wird 3x wöchentlich direkt aus Italien bezogen  
ohne Culatello Schinken 

Rindercarpaccio 
mit Rucola, Parmesanraspeln und hauseigenes Olivenöl-Zitronen-Vinaigrette  
 

Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an einen unserer Mitarbeiter

Wein der Woche - von Franco empfohlen 
.........................................................................................................................................................................................

Antipasti – Vorspeisen 
.........................................................................................................................................................................................

5 cl

0,75 l0,2 l

4 €

14,5 €

22 €6,9 €

5 cl

0,75 l0,2 l

4 €

12 €

29 €8,5 €

0,1 l

0,75 l0,2 l

4,9 

14,9 €

22 €6,9 €

5 cl 6 €

12 €

0,1 l 4,5 € 

13 €

Speciali 
der Woche

Preise ausser Haus -1€ pro 
Gericht


