
MENU DEL GIORNO 

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt.  Bei Unverträglichkeiten sprechen sie bitte unser 
Servicepersonal an 

 
Aperitiv 

0,1l Ferrari Spumante Rose‘ Maximum Trento DOC 9,9 
Methode champenoise | 36 Monate auf der Hefe  

 
Wein Special 

 

2022 0,1l Insoglio del cinghiale, biserno, Bolgheri Toskana 8,5 
Syrah, Merlot, Cabernet, Petit Verdot 

 
Antipasto 

 
Thunfischtartar mit weißen und grünen Spargel 18,5 

Parmigiana (Auberginenauflauf) mit Burrata 17,9 
Schrobenhauser Spargel gratiniert mit Prosciutto arrosto alle erbe und 

Spiegelei 18,9 
Gefüllte Zucchiniblüten mit Büffelmozzarella in Tempura gebacken 17,9 

 
Pizza/Pinsa 

Pizza mit Mozzarella di bufala, gelbe cocktailtomaten und Basilikum 16,5 
Pizza mit frischen Zucchiniblüten, Finocchionasalami und schwarzer Trüffel 

17,5 
Pinsa mit Bresaola, Rucola,Parmesan  16,9 

 
Pasta 

Tagliolini mit frischen Artischocken, Pinienkerne und schwarzer Trüffel 21,9 
Hausgemachte Tortelli gefüllt mit Spinat und Ricotta 18,5 

Fusilli mit Salsiccia und Artischocken 18,5 
Tagliatelle mit grünen Spargel und Lachs 18,5 

Paccheri mit Edelfischragu‘ Kabeljau, Doradefilet, Gambas, Calamari 18,5 
 

Pesce 
Dorade vom Grill 25,9   

Seewolffilet vom Grill mit Mönchsbart aglio, olio, peperoncino, leicht scharf 
28,5 

Seezunge vom Grill 31,9 
Thunfisch rosa vom Grill mit Spargel und Salzkartoffeln 28,5 

 
Carne 

 Rinderlende tagliata vom Grill aglio, olio, peperoncino 28,9 
Lammkrone vom Grill mit frischen Artischocken 29,5 

Kalbsfilet vom Grill mit weißen Spargel 29,5 
 

Dolci 
Italienische Erdbeeren mit Mascarpone 9,5 

Crème brûlée 8,9  


